L’Antique Bellum Magnum

COTEAUX DU LYONNAIS AOP
12017 |
ROUGE

EPICE — SOYEUX — ELEGANT

AU COMMENCEMENT...

L’Antique Bellum représente « la Creme » et 'Extréme de I'appellation. Il figure un challenge agro-cenologique

visant a pousser la concentration (au niveau des baies) et I'extraction (au niveau vinification) a son paroxysme. ||

repose donc a la fois sur un exercice de zonage ultra fin a la parcelle et un travail d’orfevre en termes de vinifica-
tion. Produit sur un micro-terroir composé des meilleures parcelles dans les plus beaux millésimes, 'Antique

Bellum est définitivement un vin rare avec un tirage limité a 2000 bouteilles.

A LA VIGNE

Agriculture respectueuse de I'environnement et des ressources naturelles. Vendanges manuelles.

VINIFICATION—ELEVAGE

La vinification et I'élevage se déroulent entiérement en cuves afin de préserver I'expression naturelle du terroir d’origine. La
cuvaison est particulierement longue et se prolonge pendant 16 jours pour une extraction maximale de la matiere et des
arémes (sur vendange éraflée). L'embouteillage se déroule en avril en lune descendante, apres un élevage de 6 mois. L’An-

tique Bellum s’octroie ensuite un repos de 30 jours minimum avant sa commercialisation.

Rouge rubis Nez subtil avec des notes épicées de Tannins fins et soyeux avec des aromes intenses de fruits noirs

poivre noir et petits fruits trés mars et une petite note poivrée

._- Température de service : 14°C.

Parfait accord avec : gigot de 7h, beeuf bourguignon, civet de pintade.

Temps de conservation: 7 ans.

AGAMY Shop

La Martiniere—69210 Bully

oot QQOMY

Bouteille de 150 c/—Nos vins contiennent des sulfites. ‘ Produit déeconseillé pour les femmes enceintes. L'abus d’alcool est dangereux pour la sante.



