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FRUITE — VINEUX — ELEGANT

AU COMMENCEMENT...

a Vent est 'une des plus anciennes appellation. Son nom vient de 'ancien moulin qui se situe au

centre du vignoble et classé comme monument historique.

Les raisins proviennent de parcelles avec des sols peu profonds composes de granit

friable et manganese.

A LA VIGNE

Agriculture respectueuse de 'environnement et des ressources naturelles. Vendanges manuelles.

Rouge rubis

VINIFICATION—ELEVAGE

Macération semi-carbonique et vinification en grappes entieres.

Nez floral et épicé Bouche charpenté. Aréme d’iris, rose, épices et fruits mars.

Belle longueur en bouche

Température de service : 14°C.

Parfait accord avec : viande rouge, gibier et fromage corse.

Se conserve tres bien 5 ans.

AGAMY Shop
La Martiniere 69210 Bully
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Bouteille de 75¢cL—Nos vins contiennent des sulfites. Produit déconseillé pour les femmes enceintes. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.



