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AU COMMENCEMENT...

Issue de sélection parcellaires ou de vinifications de domaine, Or palatial est le reflet d’un soin tout particulier ap-
porté aux cuvée tout en gardant leur spécificite: agriculture biologique, élevage en fit... La structure complexe et

élegante de ces vins met en valeur des plats fins et raffinés.

Chardonnay

Les raisins proviennent de parcelles réparties sur 'ensemble du vignoble.

100 %

A LA VIGNE

Agriculture respectueuse de 'environnement et des ressources naturelles. Vendanges manuelles.

VINIFICATION—ELEVAGE

Les raisins sont récoltés manuellement en caissettes puis soigneusement triés avant un pressurage tres doux.
L’élevage se poursuit ensuite en fits de chéne sur lies fines avec des batonnages réguliers afin d’apporter le plus de

gras possible.

Brillante et Notes subtiles de fleurs blanches (acacia Bouche toute en rondeur avec des aromes d’agrumes frais

dorée et fleur de pécher) (pamplemousse) qui s'achéve sur une touche de noisette

Température de service : 8°C.

Parfait accord avec : apéritif, pa¢lla, salade estivale, rougets grillés.
Peut étre gardé 3 ans.
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