A e S e AN e A

—
!
\

g Rose Ddlatial

%@W > COTEAUX DU LYONNAIS AOP
COTEAUX DU LYONNAIS

APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE

2019

| 2019 |
ROSE

2
;
)
—~ ;
)
§ FRUITE — VINEUX — ELEGANT

AU COMMENCEMENT...

Selon les historiens, le Rosé serait le vin le plus vieux au monde ! Originaire du Bassin Méditerranéen, il arrive en

Gaulle et dans les environs de Lugdunum dés la conquéte de la ville par les Romains.

Les raisins proviennent de parcelles réparties sur 'ensemble du vignoble.

Les sols sont tantot sablonneux, tantot granitiques ou siliceux.

A LA VIGNE

Agriculture respectueuse de 'environnement et des ressources naturelles. Vendanges manuelles.

VINIFICATION—ELEVAGE

Pressurage tres doux. Seuls les premiers jus sont retenus pour obtenir un rosé tout en finesse.

Fermentation sous thermoreégulation. Elevage en cuves inox, sur lies fines pour extraire le plus de gras possible.

Assemblage des jus les plus concentrés pour obtenir un rosé vineux, rond, avec de la matiere.

Rose pale Nez trés fin, avec des notes minérales et Bouche ample, sur des notes de baies rouges fraichement

une pointe de fraise cueillies et fraise confite. Finale délicate

. - Température de service : 8°C.

Parfait accord avec : apéritif, pa€lla, salade estivale, rougets grillés.

A déguster jeune, sur le fruit.
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Bouteille de 75 c/—Nos vins contiennent des sulfites. ‘ Produit déconseillé pour les femmes enceintes. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.



