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APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

MIS EN BOUTEILLE A 1A PROPRIETE

FRUITE — ROND — ELEGANT

AU COMMENCEMENT...

La Cave couvre I'ensemble de 'aire d’appellation des Coteaux du Lyonnais. Cette caracteristique unique lui

permet d’isoler chaque terroir communal afin de déterminer au gres des millésimes, le « Village de ’Année ».

Les raisins proviennent de parcelles reparties sur les villages de Fleurieux sur

IArbresle et Saint Julien sur Bibost, villages sélectionnés pour élaborer cette

cuvee 2017.

A LA VIGNE

Agriculture respectueuse de I'environnement et des ressources naturelles. Vendanges manuelles.

VINIFICATION—ELEVAGE

Les raisins sont récoltés separément par village. La vinification vise a permettre 'expression la plus pure du ter-
roir grace a une cuvaison longue (8 a 10 jours). Apres un pressurage délicat, I'élevage se produit pendant 7 a 8

mois entierement en cuves afin de préserver les aromes naturels caractéristiques du terroir d’origine.

Rouge Ruby Nez aux aromes de fruits rouges murs Bouche aux aromes de cerise et de groseille

Température de service : 16°C.

Parfait accord avec : roti de porc, terrines, fromages.

A déguster des a présent.

AGAMY Shop
La Martiniere 69210 Bully
04 74 012613 —contact(@agamyshop.fr
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Bouteille de 75¢cL—Nos vins contiennent des sulfites. Produit déconseillé pour les femmes enceintes. L'abus d’alcool est dangereux pour la sante.



