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AU COMMENCEMENT...

Le viognier, cultivé historiquement dans le nord de la Vallée du Rhone avait presque totalement disparu apres la

crise du phylloxéra. Les vignerons ont beaucoup ceuvré pour qu’il retrouve ses lettres de noblesse.

Viognier 100 %

La production représente seulement 2650 bouteilles.

A LA VIGNE

Les raisins proviennent de parcelles sélectionnées pour leur exposition. Vendanges manuelles.

VINIFICATION—ELEVAGE

Pressurage tres doux. La vinification et I’élevage se font pour partie en fits de chéne sur lies fines avec batonnages

reguliers afin d’apporter de la richesse et de la complexite.

Jaune doré Nez trés fin aux aromes de fruits_jaunes Bouche onctueuse sur des notes de péche de vigne avec une

(péche, abricot), notes beurrées pointe minérale

._- Température de service : 10°C.

Parfait accord a : 'apéritif, une sole meuniere, des poissons de riviére, St Jacques juste saisies.

Temps de conservation: 6 ans.
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Bouteille de 75 c/—Nos vins contiennent des sulfites. ‘ Produit déconseillé pour les femmes enceintes. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.



