LT Bib 5L /10L

COTES DU FOREZ AOP
ROUGE

FRUITE — FRIAND

AU COMMENCEMENT...
Le Cotes du Forez rouge est produit dans le vignoble de la Loire, vignoble a I'ouest de la France et plus précise-

ment dans la région viticole d’Auvergne.

Gamay 100 %

Sols granitiques et sableux, roches volcaniques et basalte.

A LA VIGNE

Agriculture respectueuse de 'environnement et des ressources naturelles. Vendanges manuelles.

VINIFICATION—ELEVAGE

Macération semi-carbonique : vinification en grappes entieres en cuve inox.

Rouge rubis

Nez frais avec des notes de fruits rouges. Bouche aux aromes de cerises, framboises. Les tanins sont ronds

et fins.

._- Température de service : 14°C.

Parfait accord avec : charcuteries, terrines, viandes blanches grillées.

A consommer sur le fruit
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