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FRUITE — FIN — GOURMAND

AU COMMENCEMENT...

Issue de sélection parcellaires ou de vinifications de domaine, Or palatial est le reflet d’un soin tout particulier ap-
porté aux cuvées tout en gardant leurs spécificités avec un élevage en fit... La structure complexe et élégante de

ces vins met en valeur des plats fins et raffinés.

Les raisins proviennent de parcelles réparties sur 'ensemble du vignoble.

A LA VIGNE

Agriculture respectueuse de 'environnement et des ressources naturelles. Vendanges manuelles.

VINIFICATION—ELEVAGE

La cuvaison dure une dizaine de jours a température élevée afin d’extraire couleur et tanins.
Apres pressurage une partie de la cuvée poursuit sa fermentation et son élevage en futs de chéne (parc de fits

neufs et anciens) pendant 10 mois. Une base plus fruitée est par ailleurs conservée en cuve.

Rouge sombre Nez intense de fruits rouges confits Bouche aux nuances de fruits confits marqueés d’un zeste

et profond d’orange. Les tanins sont fondus pour une finale tout en finesse

o—

Température de service : 15°C.

Parfait accord avec : risotto aux girolles, viande rouge, magret de canard.

Peut étre gardé 4 ans.
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Bouteille de 75 cI—Contient des sulfites. 13% vol. ® L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.



