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AGAMY - CAVE DE SAIN-BEL DEPUIS 1956

FRUITE — MINERAL

AU COMMENCEMENT...

Neé de terres antiques, le vignoble de la Cave des Coteaux du Lyonnais s’étend sur 230 Ha de vignes plantées en
gamay, pour les rouges et les roseés et en chardonnay et aligoté pour les blancs. La cave est la seule a disposer de

parcelles dans chaque commune de l'aire d’appellation.

0000 Chardonnay Les raisins proviennent de parcelles réparties sur 'ensemble du vignoble.
‘.... 100 % Les sols sont tantot caillouteux, tantot sablonneux ou sablo-limoneux.
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A LA VIGNE

Agriculture respectueuse de 'environnement et des ressources naturelles. Vendanges manuelles.

VINIFICATION—ELEVAGE

Pressurage doux. La vinification et I'élevage se déroulent en cuves thermo-régulées. La fermentation malolactique

s’acheve ainsi naturellement aux prémices du printemps.

Or blanc Nez subtil mélant amande, frangipane et Bouche vive avec des aromes d’agrumes et de fruits blancs.

aromes floraux Finale sur des notes gourmandes et tendres
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Température de service : 8°C.

Parfait accord avec : volaille, les poissons, quenelles de brochet et fromages de chévre.

A déguster jeune, sur le fruit.
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Bouteille de 75 cl—Contient des sulfites. 12,5% vol. ® L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.



