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4020 ROUGE

CRU DU BEAUJOLAIS

FRUITE — ELEGANT

AU COMMENCEMENT...

Le nom provient de la Vierge Noire qui culmine le massif de Fleurie. Cette vierge est un lieu de pélerinage. Elle

domine Fleurie afin de protéger les vignes des maladies.

Issu de parcelles granitiques a grands cristaux.

A LA VIGNE

Agriculture respectueuse de I'environnement et des ressources naturelles. Vendanges manuelles.

VINIFICATION—ELEVAGE

Vinification avec macération semi-carbonique en grappes entieres. Elevage en foudre ancien et cuves inox.

Rouge Nez flatteur aux aromes de cassis et Bouche ample et charnue au bouquet parfumé d'iris,

Framboise de mire écrases d'ambre et de violette. Tanins souples

o—

Température de service : 15°C.

Parfait accord avec : salade de gésiers, réti de porc aux gingembre, dessert a base de fruits rouges.

Se conserve tres bien 5 ans.

AGAMY Shop
La Martiniere 69210 Bully
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Bouteille de 75 cI—Contient des sulfites. 14,5% vol. ® L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

QgoMy

www.agamyshop.fr



