Gamme Agamy

Region Beaujo|ais - Lyonnais

Cote de Brouilly

AQOP Cote de Brouilly, Rouge

Terroir de granit et schistes de couleur bleu-vert

Agriculture conventionnelle. Vendanges manuelles

Méthode traditionnelle avec maitrise des températures pendant
toute la cuvaison.

Elevage en cuves inox

Gamay noir a jus blanc 100 %

Robe rouge profond. Nez a dominante minérale et florale.
Bouche legerement épicée, aromes de fruits rouge confiturés.
Finale equilibree.

Service: 14 °C

@

Potentiel de garde : 3 ans

DOV OODO

agomy
COTE DE BROUILLY
CRU DU BEAUJOLAIS AMM

Charcuterie, Viandes rouges et viandes blanches, fromages type St
Nectaire.

Type de bouteille Gencod bouteille Gencod carton Palettisation

3454100 2641953454100 364 192

Dimensions carton (L x | x H cm) Dimension palette (L x | x H cm) Poids btlle (kg) Poids carton (kg) Poids palette (kg)

570 bouteilles (cartons de 6)

B Avant C lle 75 cl
ourgogne Avantage Lannefle /o ¢ 5 couches de 19 = 95 cartons

L25x117xH 30 L120x 180 xH 170 825
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