Gamme Agamy

Region Loire

Cotes du Forez, Montaubourg
AQOP Cotes du Forez, Rouge

Terroir 100 % volcanique

Agriculture conventionnelle. Vendanges manuelles

Méthode traditionnelle avec maitrise des températures pendant
toute la cuvaison.

Elevage en cuves inox

Gamay noir a jus blanc 100 %

Robe rubis profond. Nez expressif de fruits mirs mélés a des epices
(poivre blanc, muscade...) et a des notes de sous-bois. Bouche élégante,

racée, avec une touche minérale.
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Service : 16 °C

CoTes pu Forez

ArpeLLATION D'ORIGINE PROTEGEE

Potentiel de garde : 5 ans

DOV OODO

Accords parfaits :

Chili con carne, gibier roti, filet de biche, fromages forts

Type de bouteille Gencod bouteille Gencod carton Palettisation

3338500316190 | 3454100 362 303

Dimensions carton (L x | x H cm) Dimension palette (L x I x H cm) Poids btlle (kg) Poids carton (kg) Poids palette (kg)

600 bouteilles (cartons de 6)

Bourgogne Ecova FM 75 cl 5 couches de 20 =100 cartons

L25x117xH 30 L120 x180 x H 170 765
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