Gamme Agamy

Region Beaujo|ais - Lyonnais

Coteaux du Lyonnais, Reserve du Grand Prieur
AQOP Coteaux du Lyonnais, Rouge

Terroir sablo-limoneux et de gneiss

Sélection de parcelles de vieilles vignes et rendements faibles. Les raisins
sont récoltés manuellement une fois la maturité optimale atteinte.

Vinification traditionnelle. Cuvaison longue de 8 a 10 jours

Apres pressurage, une partie de la cuvée (15%) poursuit sa fermen-
tation et son élevage en fit de chéne. Une base plus fruitée est
conservée en cuve

Gamay noir a jus blanc 100 %

Robe rubis violacé. Nez tres ouvert de sous-bois, notes de mares.
Bouche riche et complexe aux arémes de petits fruits des bois. Un

grand vin de caractere.

Service: 14 °C

Potentiel de garde : 3a 5 ans

DOV OODO

Reserwe div Crand Pricur

COTEAUX DU LYONNAIS

BENOIT MAILLARD . Accords parfaits :

Charcuterie lyonnaise, volaille, lasagnes, fromages de chévre.

Type de bouteille Gencod bouteille Gencod carton Palettisation

Dimensions carton (L x | x H cm) Dimension palette (L x | x H cm) Poids btlle (kg) Poids carton (kg) Poids palette (kg)
L25x117xH 30

600 bouteilles (cartons de 6)

Bourgogne Ecova FM 75l 5 couches de 20 =100 cartons

L120x 180 xH 170
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