Gamme Agamy

Region Beaujo|ais - Lyonnais

= Coteaux du Lyonnais Aligote, Coeur de Lyonnais

AQOP Coteaux du Lyonnais, Blanc

Terroir limoneux

Agriculture conventionnelle

Raisin pressé des son arrivée a la cuverie puis fermentation alcoo-
lique a basse tempeérature.

Elevage en cuves inox

Aligoté 100 %

Robe jaune paille. Nez mineral avec des notes citronnees. Bouche
minérale et fruitée sur des notes de pomme verte et de raisin frais.

Service : 9 °C
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AGAMY - CAVE DE SAIN -BEL DEPUIS 1956

Potentiel de garde : 2 ans

DOV OODO

Apeéritif (agrémenté d’une créme de cassis !), plateau de fruits de

Accords parfaits :

mer, risotto, fromages de chevre.

Type de bouteille Gencod bouteille Gencod carton Palettisation

3454100 261184 | 3454100 362181

Dimensions carton (L x | x H cm) Dimension palette (L x I x H cm) Poids btlle (kg) Poids carton (kg) Poids palette (kg)

600 bouteilles (cartons de 6)

Bourgogne Ecova FM 75 c| 5 couches de 20 =100 cartons

L25x117xH 30 765

L120x 180 xH 170
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