Gamme Agamy

Region Beaujo|ais - Lyonnais

Cotea ux Bou rguignons rouge

AQOP Coteaux Bourguignons, Rouge
Terroir granitique
Agriculture conventionnelle
Vinification de 7 jours sur des raisins égrappés pour une part, et plus
courte sur I'autre part afin de préserver le fruit.
Elevage en cuves inox
Gamay noir a jus blanc 100 %
Robe rouge sombre. Arome concentreés, fruités, avec une pointe
vanillée. Bouche sur les fruits noirs comme le cassis, note toastée et
vanillée, voire un peu cacao. Ensemble gourmand, structure et rond.
Service: 14 °C

Potentiel de garde : 3 ans
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COTEAUX BOURGUIGNONS

VIN DE BOURGOGNE

Accords parfaits :

Carre d’agneau, tajine de boeuf, desserts a base de chocolat.

Type de bouteille Gencod bouteille Gencod carton Palettisation

3454100 264188 | 3454100 364 185

Dimensions carton (L x | x H cm) Dimension palette (L x | x H cm) Poids btlle (kg) Poids carton (kg) Poids palette (kg)
L25x117xH 30

570 bouteilles (cartons de 6)

B Avant C lle 75 cl
ourgogne Avantage Lannefle /o ¢ 5 couches de 19 = 95 cartons

L120x 180 xH 170
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