Gamme Agamy

Region Loire

Gamay moelleux

IGP Comtés Rhodaniens, Rose

Terroir granitique et volcanique

Agriculture conventionnelle

Fermentation alcoolique a basse tempeérature. Arrét en cours de
fermentation pour conserver des sucres résiduels.

Elevage en cuves inox

Gamay noir a jus blanc 100 %

Robe rose saumoné. Nez tres fruité (pamplemousse, baies rouges,
litchi) avec des nuances florales. Attaque moelleuse avec une finale

e N trés rafraichissante legerement mentholée.
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AGAMY - CAVE DE TRELINS DEPUIS 1962

DOV OODO

A boire dans 'année pour profiter de toute sa fraicheur.

Accords parfaits :

Apeéritif, tarte aux fruits, cuisine exotique

Type de bouteille Gencod bouteille Gencod carton Palettisation

3454100 264 683 | 3454100 364 581

Dimensions carton (L x | x H cm) Dimension palette (L x I x H cm) Poids btlle (kg) Poids carton (kg) Poids palette (kg)

600 bouteilles (cartons de 6)

Bordelaise blanche 75 cl 5 couches de 20 =100 cartons

L23x116x H 31 L120x 180 xH 170 765
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